In nome di Palladio,

(9. ar) - Il nomed Andrea Palladio,
prima durante e dopo le celebrazioni

& dd centenario, & cartamenteinflazio-

nato da una valanga di riferimenti a
volte perfino troppo casuali per esse-
recongderati autentici e di autentica
radice Altrettanto certo @chenonsa
mo questa volta dinnanz ad uno di
gue cas. Nd nomedi Palladio s rac-
conta questa volta una goria di fasci-

| nodocumentale, soriografico eanche

artigico che possedetutte lemiglio-
ri carte pensabili per finire collocato
aul gradino pit alto. Comedidianoin
guesta pagina, non eun caso il li-
brodi GluseppeBarblerl dedicato al-

e lacucinadd 500, maancheall’ar-

Arte In equmbrlo traricette e

in un bellissimo libro Giuseppe Barbieri ha raccolto
documenti, immagini, ricette e ghiottonerie del 1500

Da momento chel’ispira
zione attiticanon soffre limi-
ti o confini, ecco cherisulta
praticamente evidente questa
libertadi inventivaeideean-
chesed paladi anticacud-
naeantiche cucine, cioédi ri-
cette ddlatradizione e luoghi
dove poterono essererediz-
zate. Un equilibrio quasi in-

credibile dentro cui S trova |«
praticamente tutto, ivi com- [§

preso ' ennesmo genideiper-
balizzare di un9gnoreches
chiamaAndrea Pdladio.
Non bagtache Pdladio a»
bia segnato di se’ lastoria
del’ architetturaitaianafino
ed oltrei nostri giorni, non
begta che abbiaindicato nd-
I'immersione nellanatura
gperta.e luminosa uno degli
dementi chiave dd suo pro-

gettare. C'edi piu, per qua+ |

to inaspettato.
Lo dimostra Giuseppe Bar-

bieri che ha presentato alla
BibliotecaLaVignaun bdlis-
gmo libro di Sorie eimmegi-
ni, tutto centrato sulla.cucina
dd *500 elericette, maanche
sugli ambienti fisici in cui lo
chef rinesdimentde veneto an+
davaad esprimerele sue qua
litadi inventoredi ddizie
Traletanteimmegini olen
dide, Barbigi hapiazzato apea
gina36 di Nelle Cucine Di
Andrea Pdladio (Editore Ter-
raFerma) qudlo cheladida-
scdiadefinisce “un ambiente
di servizio” aVillaPojanadi
PojanaMaggiore. Soffitti a
botte, che creerebbero seri
problemi di luce anche oggi,

non fosse per latrovatadi una
progettazione ddlefinestreche
sgueddl’ esernoverso I'in-
terno lastessalineadi anda-
mento asdiredd soffitto. Il ri-
aultato €di un rede e definiti-
vorischiararedi tutto I’am-
biente. Ses pensachele cu-
cinedd castello erano nor-

mamente degli autentici antri
dentro cui ¢i 9 dovevamuo-
vere e destreggiare con I'aus-
lio di torce a muro costante-
mente accese, ecco che gia
questaeunaspecied dichia
razione ideologicaddl’ archi-
tetto, atutelare unadelle es-
genze chiave per chi lavorain
un ambiente chiuso.

E proprio lungoiil filo non
cos samplicedi questo essn+
ziderimanersenein equilibrio
traarte culinariae ate archi-
tettonicacheil libro di Barbier
mettein filaunadraordinaria
sriedi notizieedi immagini
adimostrare che effettiva-

mentenon s trattd enon s
tratad parole, madi fatti.

L'ideadi mettere percio a

confronto cuochi ed architetti
nellacucinadellaprimaeta
modernahacome risultato un
volumed raardfindezzache
9 awvded interverti, dltre che
di Barbieri, anche di Paolo
Marchi, Reffadle Giratto, Ni-
cola Portinari, AnnikaMayor,
Giancarlo Perbdlini ed Ema
nuele Scardllo. In chiusura,
evidente ato di fedene con-
fronti dellatradizione, dodi-
d ricette autentiche erivista:
te.

Inutile dire dell’ accoglien+
zaricevutaddla presentazio-
ne dd libro. Mario Bagnara,
padrone di casain quanto
presdente ddlaBibliotecala
Vigna, nd sottdlineerelapro-
venienzadei documenti sto-
rici proprio dagli scaffdi ric-
chissmi di S. Croce, eviden-
Ziaancheil doppio interesse
ddl’idituzione per questo ge-
neredi iniziative che raccol-
gono in un unico nucleo la
preziostaddl’interesse docu-
mentde, il racconto storico di
unaenogragtronomia che dav-
vero fatradizione e cultura,
nonché lalegaturacon il fat-
to scientifico di una architet-
turache per unavoltanon &
citatae celebrata esclusvar
mente per lageniditaddleli-
nee, maanche per lafunzio-
nalita. Enonéuncaso g a
proposito di geniditd, Andrea
Pdladio hadedicato lunga at-
tenzione agli interni. Anche a
qudli “di sarvizio”

Sabato 12 dicembre 2009 @
genialita in cucina

chitettura chein que periodo ha se-
gnato |’ attenzione del progettisti per i
cosddetti “ luoghi della commodita”
edato portato per la presentazione al-
la Biblioteca La Mgna. Un atto di ami-
cizaedi vicinanza determinato non
0lo dall’argomento e dalla precisa di-
scendenza dei testi raccolti da Bar-
bieri, ma anche dal fatto chela docu-
mentazoneoriginaledi gran parte di
questo monumentale lavoro proviene
appunto dal patrimonio librario ddla
bibliotecadi S Croce. Nel home di
Palladio, quindi, 5 cdebra questa vol-
tanon unventagliodi ricordi, mal’au-
tentica genialita di chi haindicato e
poi perpetuato un grande equilibrio.

architettura

La biblioteca La Vigna
e il riferimento ideale

LaBibliotecalLaVignanon pote-
vanon fare dasfondo e coreografia
idedlead unlibrod quesanauraele-
vetura. Il Centro di Culturae Civilta
Contadina- Biblioteca Internaziona
le“LaVignd' eun Idituto culturdee
di documentazione, specidizzaio nd
settore di sudi sull’ agricolturae sulla
culturaedviltade mondo contadino.
Lidituto e sato fondato da. Demetrio
Zaccaria, imprenditore vicentino che
negli anni 50 incomincio ad appas-
sonad earac-
cogligetesti che
trattavano di vi-
ticolturaed eno-
logia. Uomo di
cultura, S dedi-
cO con cosi
grande passione
allo studio del
vino eddlacoal-
tivazione della
vite, agomenti a
lui finoad dlora
poco nati, tanto
daconseguire
prestigios prami di ricercaaliveloin
temazionde Allasuamorte, avvenu
tand 1993, halesddoin ereditad Co-
munedi Vicenzaed mondo unabi-
bliotecadi inesimebile vore cultura:
le Il Centro elaBibliotecahanno se-
deaVicenzand Pdazzo Brusarosco-
Zaccaria, edificio ottocentesco in
parte restaurato dall’ architetto Carlo
Scapa(CasaGdlo) ne primi anni dd
secondo dopoguerra. L 'atuae patri-
monio librario ddlabiblioteca, prese-
dutadaMario Bagnara, € codituito da
un fondo antico di cordi, incunabali,
cnquecenting, manoscritti, libri da s
odli XVII, XVIII e XIX (aerO(ID)
edi un fondo modemo di dmeno -
tre 80.000 opere

Mario Bagnara



